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LOKALITET: @resundsvej 15, 6715 Esbjerg «  Vaesentlige projektelementer
BYGHERRE: Cocio Chokolademaelk A/S e Sikkerhed- og Arbejdsmilj@
ARKITEKT: Norconsult A/S e Opretholdelse af drift i produktion
INGENIGR: Norconsult A/S *  Hgj fokus pd hygiejne

BYGGEAR: 2025

ANLZAEGSSUM: 46.720.000

BRUTTOAREAL: 2600 m2

ENTREPRISETYPE: Totalentreprise

Projektet er en strategisk udvidelse af Arla Foods' produktionsfaciliteter i Esbjerg, med fokus p3 at styrke
kapaciteten og optimere logistikken omkring produktionen af Cocio chokolademaelk.

Projektet omfatter opfgrelsen af en ny tilbygning til den eksisterende produktionsbygning, samt en ny
CIP- og procesbygning. Der er samtidig lavet fundamenter til 8 tanke. Derudover etableres et nyt
cykelskur ved parkeringsarealet.

Procesudstyr til produktionen har veeret en bygherreleverance og derfor er arbejdet udfgrt i taet
koordinering med bygherres procesleverandgrer. Under hele projektet har der vaeret fokus pa at
reducerer eventuelle produktionstop til det absolut mindste, fordi fabrikken skulle veere i fuld produktion
under hele byggeriet.

Projektet er gennemfgrt med sazerligt hgje krav til sikkerhed og hygiejne for alle handvaerkere pa projektet.
NemByg har varetaget arbejdsmiljgkoordineringen og sikret at der er opnaet fuld tilfredshed i forhold til
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sikkerhed- og arbejdsmiljgarbejdet.

Under hele projektet har NemByg varetaget IKT-koordinatorrollen og dermed haft den daglige styring af
den digitale platform.

Projektet er et eksempel pa moderne industriel udvidelse med fokus pa driftssikkerhed, baeredygtighed
og effektiv projektstyring.

NemByg A/S, @resundsvej 11, 6715 Esbjerg N, TIf. +45 7517 6030, post@nembyg.dk, CVR nr.: 2968 8648, www.nem-byg.dk



